四川农业大学食品学院招收硕士研究生复试参考方案
招生专业领域：095135 食品加工与安全
	复试
	学科综合测试
(总分100分)
	科目名称：食品科学与工程专业英语基础（占学科综合测试 30%，满分100分，考试时间  60 分钟）

科目名称：食品科学与工程专业综合知识（占学科综合测试 70%，满分100分，考试时间 120 分钟）

涵盖课程：食品工艺学、食品化学、食品营养与卫生学、食品质量与安全管理学。
考试范围：参考书范围

参考书（仅供参考，非指定）：

夏文水  主编，食品工艺学，ISBN: 9787501956098，中国轻工业出版社，2014。

蒲  彪等主编，食品工艺学，ISBN: 9787030385772，科学出版社，2014。

阚建全  主编，食品化学（第3版），ISBN: 9787565515972，中国农业大学出版社，2016。

柳春红  主编，食品营养与卫生学，ISBN: 9787109181427，中国农业出版社，2013。

孙远明  主编，食品营养学（2版），ISBN: 9787811179187，中国农业大学出版社，2015。
张小莺等主编，食品安全学（2版），ISBN: 9787030538895，科学出版社，2017。

秦  文等主编，食品质量与安全管理学，ISBN: 9787030487568，科学出版社，2016。

	
	学科面试

（总分100分）
	①口头表达能力：了解考生的基本情况及综合素质，测试考生反映、语言表达、逻辑思维及综合归纳能力。

②与本专业相关的基础知识：测试考生对本学科基础知识、基本理论及基本技能的掌握情况和考生对专业及所学专业方向的认识。

③专业英语基础知识、英语口语交流能力。

④分析问题和解决问题的能力；创新精神和创新能力。
⑤考生心理综合素质。

	同等学力加试
	①科目名称：食品工程原理

参考书（仅供参考，非指定）：冯  骉  主编，食品工程原理（第二版），ISBN: 9787501991204，中国轻工业出版社，2013。

②科目名称：食品质量与安全管理学

参考书（仅供参考，非指定）：秦  文等主编，食品质量与安全管理学，ISBN: 9787030487568，科学出版社，2016。

	复试成绩计算
	复试成绩 = （学科综合测试成绩）×40％ ＋ （学科面试成绩）60％


